 Краевой «День специалиста» организаций по переработке молока 

cостоялся  на базе ГУ «Центр испытания качества продукции» 

В соответствии с планом работы комитета Ставропольского края по пищевой и перерабатывающей промышленности, торговле и лицензированию 5 октября на базе ГУ «Центр испытания качества продукции» состоялся краевой «День специалиста» организаций по переработке молока.

В семинаре приняли участие технологи, начальники производственных лабораторий 13 организаций отрасли, «Союз молочных групп Ставрополья», учёные кафедры прикладной биотехнологии Северо-Кавказского Государственного Технического Университета.

О задачах специалистов организаций молочной отрасли края по обеспечению населения молочной продукцией необходимого ассортимента и высокого качества выступил заместитель председателя комитета Ставропольского края по пищевой и перерабатывающей промышленности, торговле и лицензированию Андрей Георгиевич Хлопянов.

В соответствии с программой семинара были рассмотрены итоги работы молочной отрасли за 9 месяцев текущего года, изменения в Федеральном законе «Технический регламент на молоко и молочную продукцию» и другие новые документы, проблемы глубокой переработки молочной сыворотки в крае.

В рамках «Дня специалиста» проведена дегустация новых видов молочной продукции. 

ОАО «Сыродел» г. Ипатово начал производство полутвёрдых сыров «Сливочный» и «Сметанковый».

Одобрен новый ассортимент сыров ОАО «МСЗ «Александровский»: полутвёрдый – «Радонежский», рассольный сыр «Качкавал» в форме спагетти расфасованный в потребительскую тару. Освоена технология сырного продукта «Добрыня».

ООО «Блеск плюс», х. Спорный Изобильненского района представлен образец экспериментальной варки национального армянского сыра «Чанах».

Современный дизайн упаковки, который предусматривает раздельную фасовку плодово-ягодного наполнителя и диетического творога предложил ОАО Пятигорский молкомбинат.

Отмечены хорошие вкусовые качества кефира фруктового производства ООО «Молоко» г. Новоалександровск и йогурта фруктового ООО «Бригантина», г. Георгиевск, которые уже пользуются большим спросом у населения.

Все представленные на дегустацию образцы молочных продуктов отвечали требованиям нормативных документов и получили высокие балльные оценки по органолептическим показателям.

В завершении работы семинара специалистам даны консультации и рекомендации по обсуждаемым вопросам.

Материал подготовлен отделом развития производства пищевых продуктов и напитков Комитета Ставропольского края по пищевой и перерабатывающей промышленности, торговле и лицензированию и ГУ «Центр испытания качества продукции».

Телефоны для справок: 35-40-42; 71-57-76.

